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APERITIFS ET BOISSONS/DRINKS

APERITIFS/ALCOOLS PRIX/PRICES
Ricard (2 cl) 2,40 €
« tomate » ou « perroquet »avec grenadine ou menthe 2,60 €
Martini blanc ou rouge, Porto (4 cl) 2,40 €
Vin blanc + creme de cassis, mire dit « facon Kir »(11 cl) 2,60 €
Vin rosé + creme de pamplemousse (11 cl) 2,60 €
A.0.C Muscat de Mireval (producteur local)(11 cl) 2,90 €
Vodka, Rhum blanc, Whisky nature, Gin, cointreau, Get 27

(2cl) 4,50 €
avec soda ou jus de fruits/with soda or fruit juice 6,00 €
BIERE PRESSION/DRAUGHT BEER
Nosbrau Prestige 25 cl 3,00 €
« Panaché » avec limonade 3,20 €
« Monaco » avec Limonade et grenadine 3,30 €
Nosbrau Prestige 50 cl 6,00 €
BIERE CANETTE/BEER CAN
Leffe 25 cl 3,00 €
Desperados 33 cl 3,60 €
SODAS ET JUS DE FRUITS/SODA AND FRUIT JUICES
Perrier 2,70 €
Coca-cola, Orangina, Tropico 2,70 €
Schweppes agrumes, oasis, Ice-tea 2,70 €
Jus de fruits/fruit juices 3,00 €

(orange, ananas, pomme)
(orange, pine-apple, apple)

SIROPS ET DIABOLOS/SYRUP AND LIMONADES

Sirop a l'eau/Syrup and water 1,00 €
Limonade 2,00 €
Diabolo (sirop + limonade)/Syrup and limonade 2,50 €

(Grenadine, menthe, pamplemousse ou fraise)
(Grenadine, mint, grapefruit or strawberry)



LES SALADES/SALADS PRIX/PRICES

SALADE VERTE/ green salad

SALADE DE TOMATES et oignons rouges
tomato salad and red onion

SALADE TOMATES-MOZZARELLA et basilic
tomato salad, mozzarella and basil

SALADE AU CHEVRE CHAUD
(salade verte, tomates, chevre sur toasts, miel)
(green salad, tomatoes, goat's cheese on toasts, honey)

SALADE DU CHEF
(salade verte, tomate, oignons, ceuf, jambon cru, fromage bleu, croutons)
(green salad, tomatoes, onion, egg, cured ham, blue cheese, crouton)

SALADE ALTEA
(salade verte, tomates, mais, poivrons, oignons, saumon fumé)
(green salad, tomatoes, corn, pepper, onion, smoked salmon )

SALADE CESAR
(salade verte, poulet, copeaux de parmesan, tomates cerise, croutons, ceuf )
(green salad, chicken, parmesan shavings, cherry tomatoes, croutons, egg)

3,50 €

4,50 €

8,50 €

9,50 €

11,00 €

12,00 €

13,00 €



LES PATES/PASTA

SPAGHETTIS PESTO 11,00 €
(pesto, parmesan, tomates cerises, jambon cru)
(pesto, parmesan cheese, cherry tomatoes, cured ham)

SPAGHETTIS CARBONARA 11,00 €
(creme fraiche, lardons, champignons, oignons, jaune d’ceuf)
(créme fraiche, lardon, onion, muchroom, egg yolk)

SPAGHETTIS BOLOGNAISES 11,00 €
(sauce tomate, viande hachée de beeuf,carotte, oignons, aromates )
(tomato sauce, beef minced meat,carrot, onion, aromates )



LES VIANDES/MEAT PRIX/PRICES

avec accompagnements/with accompaniment
ESCALOPE DE POULET GRILLEE (a partir de 130 g) 13,50 €
(grilled chicken escalope)

ENTRECOTE (250 g) 17,00 €
(rib steak)

STEACK HACHE (150 g) 10,50 €
(minced beef)

NUGGETS X 5 9,00 €
BIG CHEESEBURGER 11,50 €

(pain burger, steak haché 150g, fromage, tomate, salade, oignon rouge, sauce burger)
(burger bread, minced beef 150g, cheese, tomato, salad, red onion, burger sauce )

SUPPLEMENT SAUCE/extra sauce 1,50€
1 POIVRE/pepper
1 ECHALOTE/shallot
1 BLEU/blue cheese

LES PRODUITS DE LA MER /SEA PRODUCTS

avec accompagnements/with accompaniment

MOULES marinieres (+/-1 kg) /FRITES 11,00 €
(mussels / french fries)

MOULES Poulettes (creme) (+/-1 kg) /FRITES 12,00 €
(mussels with cream / french fries)

MOULES au Bleu (+/-1 kg) /FRITES 12,00 €

(mussels with blue cheese/ french fries)

LES ACCOMPAGNEMENTS/ACCOMPANIMENT

FRITES/chips (french fries)
SPAGHETTIS/spaghetti
SALADE VERTE/ green salad

BARQUETTE DE FRITES / French fries petite/little 3,80 €
grande/big 6,50 €



LES PIZZAS «MAISON» PRIX/PRICES

FROMAGE (tomate, fromage, olives, origan) 8,00 €
(tomato, cheese, olive, oregano)

MERGUEZ (tomate, fromage, merguez, olives, origan) 9,00 €
(tomato, cheese, spicy merguez sausage, olive, oregano)

CHORIZO (tomate, fromage, chorizo, olives, origan) 9,00 €
(tomato, cheese, chorizo, olives, oregano)

ANCHOIS (tomate, anchois, capres, olives, origan) 9,50 €
(tomato, anchovy, capers, olives, oregano)

ROYALE (tomate, fromage, jambon, champignon, olives, origan) 10,50 €
(tomato, cheese, ham, mushroom, olives, oregano)

CANIBALE (tomate, fromage, steak haché, ceuf, poivrons, origan) 13,00 €
(tomato, cheese, minced beef, egg, pepper, oregano)

ALTEA (tomate, fromage, chorizo, merguez, poivrons, ceuf, olives, origan) 12,50 €
(tomato, cheese, chorizo, spicy merguez sausage, egg, olives, oregano )

Nos «Blanches»

4 FROMAGES (creme, fromage, chevre, bleu, emmental, olives, origan) 12,00 €
(cream, cheese, goat cheese, blue cheese, emmenthal, olives, oregano)

PAYSANNE (creme, fromage, lardons, oignons rouges, pommes de terre, origan) 12,50 €
(cream, cheese, bacon, red onion, potatoes, oregano )

NORVEGIENNE (creme, fromage, saumon fumé, origan) 14,00 €
(cream, cheese, smoked salmon, oregano)

CHICKEN (creme, fromage, poulet, oignons rouges, olives, origan) 13,00 €
(cream, cheese, chicken, red onion, olives, oregano )

CHEVRE MIEL (creme, chevre, miel, olives, origan) 12,00 €
(cream, goat cheese, honey, olives, oregano )



LES DESSERTS/DESSERT PRIX/PRICES

LE DESSERT DU JOUR/ DESSERT OF THE DAY 4,30 €

GLACES EN COUPES/ICE CREAMS

PARFUMS GLACES/ice-cream flavor :

vanille, chocolat, caramel au beurre salé, rhum-raisin, café

vanilla, chocolate, salted caramel, rhum-raisin, coffee

PARFUMS SORBETS/sorbet flavor:  fruits de la passion, citron, fraise
passion fruit, lemon, strawberry

1 boule/1 scoop 2,30 €
2 boules/ 2 scoop 4,60 €
3 boules/ 3 scoop 6,90 €
supplément chantilly/ extra whipped cream 1,50 €
CHOCOLAT LIEGEOIS 8,50 €

(2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat, chantilly)
(2 scoop of chocolate, 1 scoop vanilla, chocolate sauce, whipped cream)

CAFE LIEGEOIS 8,50 €
(2 boules café, 1 boule vanille, sauce café, chantilly)
(2 scoop of coffee, 1 scoop vanilla, coffee sauce, whipped cream)

CARAMEL LIEGEOIS 8,50 €
(2 boules caramel au beurre salé, 1 boule vanille, sauce caramel, chantilly)
(2 scoops of salted caramel, 1 scoop vanilla, caramel sauce, whipped cream)

DAME BLANCHE 8,50 €
(3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly)
(3 scoops of vanilla, chocolate sauce, whipped cream)

PECHE MELBA 9,00 €
(2 boules fraise, 1 boule vanille, sauce fraise, Y2 péche au sirop, chantilly)
(2 scoops strawberry, 1 scoop vanilla, strawberry sauce, half-peach with syrup, whipped cream)

COLONEL 9,00 €
(3 boules citron, vodka)/ (3 scoops lemon, vodka)

ANTILLAISE 9,50 €
(2 boules rhum-raisin, 1 boule vanille, rhum, chantilly)
(2 scoops rhum-raisin, 1 scoop vanilla, rhum, whipped cream)



LES VINS/WINES PRIX/PRICES

Nous nous fournissons pour tous nos vins a la Cave Belle Dame
producteur local a Mireval)

We supply ourselves for all our wines at the beautiful Lady Winery local producer
in Mireval)

Au verre (11 cl) 2,50 €
Le pichet/pitcher (25 cl) 5,00 €
Le pichet /pitcher (50 cl) 9,00 €
Le pichet /pitcher (1 1) 14,00 €
Les bouteilles/bottle of wine : (producteur local) (0,75cl)

« Elisa » ( Merlot vin rouge producteur local) 15,50 €
« B de baie » (Merlot grenache vin rosé sec producteur local) 15,50 €
« Baiser rosé » (Merlot muscat vin rosé muscaté producteur local) 13,00 €

« L'envol de tendres baisers » (Grenache vin blanc sec producteur local)12,00 €

/B\

———

e e

N —

-

LES BOUTEILLES/BOTTLES

Bouteille d'eau minérale (1,5 ) 1,50 €
Bottle of still water

Bouteille d’eau gazeuse (1 1) 4,00 €
bottle of sparkling water

Bouteille de coca-cola (1 1) 5,00 €
bottle of coca-cola



BOISSON CHAUDES/HOT DRINKS PRIX/PRICES
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Petit café/small coffee 1,40 €
Grand café/big coffee 2,80 €
Supplément lait/extra milk 0,50 €
Chocolat chaud/hot chocolate petit/small 2,00 €
grand/big 3,00 €

Thé ou infusion/tea or herbal tea 2,00 €




